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FERIAS

>

FFSS  IINNNNOOVVAA  ((BBoomm  TTrraaddee,,  SS..LL..))
Sipahh, cañitas que contienen granos
solubles de distintos sabores que se
disuelven al beber. Porción individual
y de un solo uso con menos de 14
calorías por cañita y apto para
tomarse con cualquier tipo de leche.
No contienen gluten, ni lactosa, ni
colorantes, ni conservantes artificia-
les. Presente en más de 50 países.

CCoorrppoorraacciióónn  AAlliimmeennttaarriiaa
PPeeññaassaannttaa,,  SS..AA..

Central Lechera Asturiana
lanza al mercado un nuevo
brik (Tetra Gemina Aseptic)
con el sello de calidad de
Tetra Pak. Un envase con ver-
tido antigoteo que garantiza
la frescura y calidad del producto, además de ser un
paso más en la creatividad e innovación de la empresa
láctea. El nuevo envase está presente en las góndolas en
una práctica agrupación de cuatro unidades.

GGrruuppoo  LLeecchhee  PPaassccuuaall,,  SS..AA..UU
Essential, leche desnatada U.H.T.
enriquecida en hierro, calcio y vita-
minas A, D, E y B9. La leche Essential
está pensada para cubrir las necesi-
dades específicas de la mujer: con un
delicioso sabor y poca grasa, aporta
cada día hierro, calcio y vitaminas A,
D, E y B (ácido fólico).

VVeeggaassiieerrrraa  CCaasstteellllaannaa,,
SS..  CCoooopp..
Lazarillo de Oro, queso de
cabra, tierno de pasta pren-
sada y no cocida elaborado
con leche entera y pasteuri-
zada de cabra y cultivos pre-
bióticos. Consumo desde el
séptimo día hasta los tres
meses y medio.

QQuueessoo  FFoorrllaassaa,,  SS..AA..
El Ventero, elaborado con
leche pasteurizada de vaca,
cabra y oveja. Con esteroles
vegetales. Sólo un 12% de
materia grasa. Se conserva
refrigerado.

NNeessttlléé  EEssppaaññaa,,  SS..AA..  
La Lechera gran sabor menos
grasa: por primera vez, un
granel de helado de yogur
con un topping de cereales.
Nuevo sabor que seduce por
su frescor y ligereza con un
contraste de texturas apete-
cible. Con sólo 101 Kcal por
cada dos bolas de helado.
La Lechera Fusión: Una tarri-
na individual transparente
con tres capas de diferentes
sabores y texturas. Una capa
de fruta, helado de yogurt y
cereales.

Los lácteos en el Salón Innoval 08

Desde hace más de una década, el Salon Innoval es el área de innovación de Alimentaria Barcelona,

donde se refleja el dinamismo de la industria de alimentos y el esfuerzo inversor en todos los ámbi-

tos relacionados con la innovación. En Alimentaria 2008, este salón mostró más de 400 noveda-

des de productos que responden a criterios de comodidad, alimentación saludable y placer, en un

espacio de 2.000 m2 en el que la vanguardia y diseño se han puesto al servicio de la industria con

una espléndida puesta en escena. Los lácteos no fueron la excepción, y constituyeron una de las

categorías más numerosas y atrayentes. 




