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CANITAS MAGICAS QUE DAN SABOR A LA LECHE

a través de su distribuidor en Espafia
S Innova. ha presentado en la Feria
Alimentaria un producto inédito en el

I a multinacional australiana Unistraw,

mercado espafiol: las cafiitas mdgicas
Sipahh que dan sabor a la leche.

Frederic Santoro, director de FS In-
nova, ha explicado a Dulces Noticias...
y algo més que se trata de™un producto
innovador y revolucionario que motiva
de una forma sana y divertida el consumo
diario de leche en los nifios™.

Las canfitas Sipahh estdn rellenas de
pequefias bolitas de sabor que se disuel-
ven en la boca al pasar la leche. Para
este primer lanzamiento de la marca en
Espafia se han preparado cuatro sabores:
fresa, chocolate, cookies&cream. y choc
banana.

Segin ha manifestado Santero, el
producto estard presente en las principa-

] (=
les cadenas de supermercados nacionales
en packs de 4 y 25 unidades y de un dnico
sabor en packs de 8 unidades. También,
tienen previsto comenzar en breve su posi-
clonamiento en el canal impulso.

ALrrReD L. WoLFF

SE ALIA cON A2
TrRADING GROUP

omo parte de una nueva orien- |

tacién estratégica dirigida a

potenciar las ventas de sus
productos méds emblemdticos, Alfred
L. Wolff ha firmado un acuerdo con
A2 Trading Group (de Alemanija) para
impulsar sus ventas de hidrocoloides
(goma guar, goma garrofin, goma
Xantana, goma tara) y carragenatos
(shellac, damar y copal). Es por esto
que a partir del 1° de marzo de 2008
los ingredientes mencionados no serdn
comercializados en Europa por Alfred
L. Wolff sino por esta empresa.

En el campo de los hidrocoloides I
naturales, Alfred L. Wolff focalizard
sus esfuerzos en la goma ardbica y el
agar-agar para mejorar su posicién de
mercado a escala mundial. Con este
nuevo acucrdo confian en que los |
clientes europeos de estos ingredientes |
se beneficiardn del nuevo sistema de
ventas con un tratamiento profesional
de las diferentes competencias
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CeLesraDO EL VIII CoNcuRrso

INTERNACIONAL DE FIGURAS DE CHOCOLATE

Barcelona, la Escuela del Gremio de
Pasteleria y el Museu de la Xocolata
de Barcelona organizaron por octavo afio
consecutivo el Concurso Internacional de
Figuras de Chocolate abierto a todos los
profesionales del sector pastelero y cho-
colatero. El objetivo de este concurso es
la promocion de la realizacién de piczas
que tienen que estar realizadas exclusiva-
mente con chocolate.
En esta octava edicién, en la que se

EI Gremio Provincial de Pasteleria de

han presentado 13 piezas a concurso, el
|pastelero Lluis Muixi s¢ ha alzado con

CHOCOLATE

el trofeo de oro gracias a su picza “Kub- |
ala any 507.

El trofeo de plata ha estado comparti- |
do por Jordi Sempere con la pieza “L’Avi |
del Bar¢a” y Andrés Vidil y Daniel
Ramos con “Culés”.

Por su parte, han resultado galar-
donados con el bronce: Marta Borrds y
David Gémez, con “Jordi Culé”; Raul
Bernal y David Inglada, con “Celebra-
cié a la Placa Sant Jaume"; Narcis |
Planells y Marc Rodells, con “L’Arca
de [Pesperanca”, y Adam Sdez con
“Barca”. [

Asimismo, se ha premiado en la|
categoria al mejor Joven de Oro a Pep|
Lépez Turull, con la pieza “Simfonia
Blaugrana™. También, se hizo entrega
de un trofeo honorifico Escola de Pas-
tisseria a Inés Sempere, con “El Barca
estd en todo”. !

El tema de esta edicidn estaba dedi- |
cado al “Mundo del FC Barcelona” con |
el objetivo de organizar asi, junto con|
el museo de la entidad, una exposiciﬁni
dedicada al equipo, que combinard ob-|
jetos histdricos del club blaugrana con
creaciones de chocolate.

A partir del 4 de abril, estard abicrta
al piiblico la exposicién de las piczas
presentadas a concurso, en el Museu de
la Xocolata de Barcelona, donde estardn
expuestas durante todo un afio.
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